
Willkommen im 

Erleben Sie Wiener Wirtshauskultur in unserem Gasthaus: 
authentisch und herzlich. 

Unsere Küche bietet klassische Wiener Spezialitäten,
zubereitet in bester Qualität, vom Wiener Schnitzel und

Gulasch bis zu Gerichten, bei denen sich Alpine und
Wiener Wirtshausklassiker  nach dem Motto

 Alpin trifft Wien aufs Beste verbinden.

Genießen Sie die Zeit bei uns!

Ihr Heidingers Team



Frittatensuppe 
5,90

A, C, G, L 

Nudelsuppe
5,90

A, C, G, L

Leberknödelsuppe
6,40

A, C, G, L

Kaspressknödelsuppe
6,40

A, C, G, L

Rindsuppe mit Wurzelwerk

Vorspeisen
Handgeschnittenes Beef Tartar

Zwiebel Chutney, getoastetes Weißbrot, 
Butter, roter Pfeffer 

klein 18,50/groß 23,50
A, C, D, M

Gebeizte Bergforelle 
Dillsenfsauce, Granatapfelkerne,

getoastetes Weißbrot 
17,50

A, C, D, G, M

Gegrillter Radicchio  
Blauschimmelkäse,

 Walnüsse, Balsamicoreduktion 
13,90
 G, H, O

Suppen



Hauptspeisen

Alt Wiener Krautfleckerl
Sauerrahm,

grüner Salat 
15,90

A, C, G, M, 

Wiener Zwiebelrostbraten 
Beiriedsteak, Braterdäpfel, 

Jus, geröstete Zwiebel 
37

A, G, L, M

Gulasch 
16,90

Gebäck 
1,50 

A

Knödeltris 
Kaspressknödel, Spinatknödel, 

Rote Rüben Knödel,
 genusste Butter, 

grüner Salat
17,90 
A, C, G, M

Zillertaler-Ofenleber 
mit einer Schnitte vom Schopf, 

Erdäpfelpüree, Saft, 
geröstete Zwiebel, 
warmer Krautsalat

25,90 
A, C, G, L

Wiener Salonbeuschel vom Kalb 
gebratene Serviettenknödel, 

Fächergurkerl 
24,50

A, C, G



Gebackenes

gebackener Emmentaler 
Erdäpfel-Vogerlsalat, Zitrone 

15,80
A, C, G, M

Alt Wiener Backfleisch 
gemischter Salat 

29,90
A, C,M

gebackenes Gulasch 
Erdäpfelsalat & 

Grüner Salat 
17,50
A, C, M

Cordon Bleu vom Schwein
gemischter Salat

19,90 
A, C, G, M

gebackenes Schweinsschnitzel 
Wiener Garnitur, Erdäpfel-Vogerlsalat 

18,90
A, C, D, M

Wiener Schnitzel vom Kalb
Wiener Garnitur, Erdäpfel-Vogerlsalat 

29
A, C, D, M



Nachspeisen
Kaiserschmarrn 

Zwetschgenröster 
(Rumrosinen können weggelassen werden)

11,90 
A, C, G, O

Salate  und Bei lagen

Grüner Salat
5,30

M

Erdäpfel-Vogerlsalat
6
M

Warmer Krautsalat
mit Speckwürfel 

5,30
M

Pommes frittes
 Petersil- oder
Braterdäpfel 

5,50
M

Ketchup/Mayonnaise
1,5 

C

Palatschinke
mit Marillenmarmelade 

7,50
A, C, G, O

Eierlikör
4cl

6,90
 C, G

Preiselbeeren
2
C



Almdudler 0,35 3,90

Frucade 0,35 3,90

Coca Cola/Coca Cola Zero 0,33 3,90

Getränke

Apfelsaft naturtrüb 0,25 3,60

Apfelsaft naturtrüb gespritzt 0,5 5,40

Johannisbeersaft 0,2 3,40

Johannisbeersaft gespritzt 0,5 5,20

Gasteiner still/prickelnd 0,33/0,75 2,90/5

Soda Himbeer/
Jugendgetränk

0,25/0,5 2,40/3,90

Soda Zitron 0,25/0,5 2,40/3,90

Unkostenbeitrag
Leitungswasser 

0,25 0,80



Schladminger Märzen 
0,33
0,5

4,60
5,60

Zeller Hell
0,33
0,5

4,80
5,80

Schwechater Zwickl
0,33
0,5

4,80
5,80

Rodauner Strizzi
0,33
0,5

5
6

Saurer Radler
0,33
0,5

4,60
5,60

Bier 

Gösser Naturgold
(alkoholfrei)

0,5
Flasche

5,60

Sekt 0,1

Winzerinnensekt
Unger Brut

Grüner Veltliner
Petra Unger

Kremstal 4,80

Das prickelnde Fräulein Rosé
Mayer am Pfarrplatz

Wien 5,50

vom Fass



Hauswein/Grüner Veltliner
Strom

Kamptal 2,80

Chardonnay DAC
Gisperg

2024

Thermenregion 4,90

Grüner Veltliner 
Ried Rotenpüllen

Pratsch
2024

Weinviertel 5,10

Wiener Gemischter Satz DAC
Mayer am Pfarrplatz

2025
Wien 5,80

Gelber Muskateller DAC 
Wohlmuth

2024

Südsteiermark 5,90

Ried Csaterberg 
Welschriesling DAC

Stubits
2023

Eisenberg 7,20

Rosé 
The Origin of Rosé

DAC
Piribauer

2024

Rosalia 6,90

Ein Achterl  Wein



Zweigelt Selection DAC
Salzl
2023

Neusiedlersee 5,50

Blaufränkisch
Krutzler

2024
Eisenberg 5,80

Kumarod (ZW/ME/SY)
Schwarz 

2021
Neusiedlersee 6,20

Ein Achterl  Wein

Spri tzer
Weißer Spritzer 3,90

Sommerspritzer 0,5 4,60

Aperol Spritz (Wein) 6,40

Aperol Veneziano 6,90



Espresso 
doppelt

2,70
4,50

Melange 4,30

offene Teesorten
Schwarz, Grün, 
Früchte, Minze

3,40

Heißget ränke

Spir i tuosen
Zeindler Edelbrände 2 cl

Birne, Marille
Zwetschke, Muskat Trester

3,90

Haselnuss 4,90

Himbeere, Zirbe, Quitte 6,20

Averna sour 4 cl 5Averna sour

Pernod 5


